
R I E S L I N G

IDENTITÉ
Issu d’une sélection de nos meilleurs coteaux et exclusivement du cépage Riesling,
la richesse et la puissance de nos terroirs argilo-calcaires nous donne ce vin à la
fois vif, racé et ample.

VINIFICATION
Fermentation alcoolique en cuve inox, suivie d’un élevage sur lies de plus de 6
mois sans fermentation malolactique afin de préserver la fraîcheur et les arômes
du cépage.

DÉGUSTATION
Œil | Or pâle, reflet doré.

Nez | Très expressif, sur des notes florales (acacia). Le vin s’ouvre vers les
agrumes (citron, yuzu).

Bouche | Attaque franche, minérale, sur des arômes de citron mûr. Un bel
équilibre et une belle longueur agrémente ce vin.

Accord mets et vins | Poisson en sauce, guiche aux volailles.

IL SE DISTINGUE PAR LA SINGULARITÉ DE SES ARÔMES CITRONNÉS ET DE FLEURS
BLANCHES, SAILLANTS COMME LES CONTOURS DORÉS D’UNE PLEINE LUNE.

C H A S S E U R S  D E  L U N E
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